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Cocktails 

Short Drinks – 12cl 12.50 

Palmier 

Rhum, Havana Club 3 ans, citron vert, sirop Falernum 

Blue Bell 

Gin Beefeater, Hystérie, sirop de fleur de sureau 

Toundra 

Vodka Wyborowa, framboise, sirop cookie chocolat 

Cactus 

Tequila Altos, Curaçao bleu, poire, Tabasco 

Erable 

Bourbon Bulleit 10 ans, citron, sirop maple spice 

Long drinks – 25cl 13.50 

Rebelle 

Rhum Havana club 3 ans, liqueur de fraise des bois, 

banane, orange, sirop de noisette 

Chanceux 

Cachaça Cana de Belem, St Germain, pêche, ananas, 

sirop de chocolat blanc 

Grincheux 

Gin Beefeater, Cointreau, fraise, passion, sirop de basilic 

Vaillant 

Vodka Wyborowa, Bénédictine, mangue, cranberry, 

sirop de fleur de sureau 

Taquin 

Téquila, Altos, liqueur de cacao blanc, abricot, 

framboise, sirop spicy 

Erudit 

Whisky Clan Cambell, liqueur d’abricot, pamplemousse, 

poire, sirop de gingembre 
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Cocktails au Champagne – 15cl 15.50 

Champagne Cocktail 

Champagne, Cognac Martell, Angostura, Bitter, sucre 

Pimm’s Champagne 

Champagne, Pimm’s n°1, fruits 

Feu Follet 

Champagne, fraise, sirop de basilic 

 

After Dinner Drinks – 7cl 13.50 

God Father 

Whisky Clan Cambell, Ameretto Disaronno 

Grasshoper 

Get 27, liqueur de cacao blanc, crème fraîche 

Black Russian 

Vodka Wyborowa, Kahlùa 

Hot drinks – 15cl 15.50 

Grog 

Rhum Havana Club 3 ans, citron, miel, eau chaude 

Irsh ou French Coffee 

Whiskey Jameson ou Cognac Martell, café, sucre, crème 

fraîche 
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Cocktails sans alcool – 25cl 9.00 

Candide 

Ananas, banane, cranberry, sirop Pïña Colada 

Ingénu 

Poire, framboise, passion, sirop de rose 

Angelot 

Mangue, pêche, orange, sirop de pain d’épices 

Whiskies 

Blended Whiskies – 5cl 

J&B, Clan Cambell 11.50 

Johny Walker Black Label, Chivas Regal 12 ans 13.00 

Single Malts Whisbies – 5cl 

Glenfiddich 12 ans, Glendronach 12 ans,  

Mortlach 12ans, Cardhu Amber rock,  

Dalwhinnie 15 ans, Ardbeg 5 ans, 

Aberlour Casg Annamh, Talisker 10 ans 15.00 

Oban Little bay, Aberlour 18 ans, Lagavulin 16 ans 

Glenmorangie 18 ans, Tomintoul 16 ans,  

Scapa Glansa, Port Charlotte 10 ans 16.00 

Aberlour A’Bunadh, Glenlivet Nadurra,  

Talisker double matured, Lagavulin double matured  18.00 

Irish Whieskeys – 5cl 

Jameson 12.00 

Jameson Black Barrel 13.00 

American Whieskeys – 5cl 

Jack Daniel’s 12.00 

Bulleit Bourbon 10 ans, Mitchter’s Bourbon,  

Anel’s Envy, Jack Daniel’s single Barrel 13.00 
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Japanese whisky – 5cl 

Nikka 14.00 

Rhums Vieux – 5cl 

Havana Club 7ans, Pacto Navio, Coruba Cigar,  

Don Q anejo XO, Panama 8 ans, Pusser’s Gunpowder,  

Goslings, Zacapa 23, Navy Island, Santa Teresa,  

Rhum Bologne « La Coulisse », Smith & Crossn,  

Rhum 3 Rivières « Rhum vieux de l’océan » 16.00 

 

Eaux de Vie – 5cl 

Cognac Martell VSOP, Calvados Busnel, 

Armagnac Laubade XO, Vieille Prune de Souillac,  

Williamine Morand 16.00 

Alcool Blancs – 5cl 

Gin Beefeater 11.50 

Gin Bombay Saphire 12.50 

Gin Tanqueray ten, Gin Botaniste, Gin Monkey 47, 

Gin Bartolomeo 14.00 

Rhum Havana Club 3 ans, Rhum agricole Bologne 11.50 

Rhum Havana Club Especial 12.50 

Vodka Wyborowa, Tequila Altos,  

Pisco El Gobermador, Mezcal Burrito Fierstero, 

Cachaça Cana de Belem 12.50 
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Champagnes 

 Verre 14cl

 Bouteille 75cl 

Daniel Dumon Cuvée prestige 14.00

 90.00 

Daniel Dumont Brut rosé 15.00

 100.00 

Moët & Chandon Millésimé 15.00

 125.00 

Kir Royal 15.50 

Vins 

 Verre 14cl

 Bouteille 75cl  

Sauvignon blanc « Les Rafelières » 7.50

 37.50 

Chardonnay « Dom. De la baume » 8.00

 40.00 

Brouilly « Victor Berard » 8.00

 40.00 

Bordeaux Graves « Calvet » 9.00

 45.00 

Rosé « Terrebonne » 7.50

 37.50 

Kir vin blanc 8.50 

Bières – 33cl 

Heineken, Leffe, Blanche des Neiges, IPA Meantime 9.00 
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Apéritifs – 7cl, anis 3cl 

Ricard, Pastis, Suze, Campari, Martini Rouge,  

Martini blanc, Porto rouge, Porto blanc 9.00 

Liqueurs – 5cl 

Amaretto Disaronno, Bailey’s, Get 27, Get 31,  

Cointreau, Grand Marnier, Manzana verde, Kahlùa, 

Bénédictine, Fernet Branca, Malibu, Romazzoti, 

H Théoria Procrastination, Hystérie, Perfidie,  

Midi Fauve, Drambruie 13.00 

Sans Alcool 

Eaux minérales et sodas - 33cl 

Evian, Perrier, Coca-Cola, Coca-Cola Zéro,  

Limonade, Tonic, Ginger Ale 7.00 

Jus de fruits – 20cl 

Tomate, Orange, Pamplemousse, Ananas, Banane, 

Abricot, Pêche, Poire, Mangue, Passion, Cranberry, 

Fraise, Framboise 7.00 

Boisson chaudes 

Expresso, Décaféiné 4.50 

Thés (Darjeeling, Earl Grey, Thé vert) 6.00 

Infusions (Verveine, Tilleul, Camomille) 6.00 

  



Buckingham  Bar 

TVA 10% incluse 

Hôtel États-Unis Opéra, 16 rue d’Antin ou 32 rue Saint-Augustin 

Finger food 

Rillettes de la mer en verrine 

Noix de Saint-Jacques à la bretonne 

Saumon d’Écosse 

Dorade aux petits légumes 

Maquereau au chèvre 

Thon à l’indienne 

Grondin au Massala 12.00 

Charcuteries et Fromages 

Rosette de Lyon, Jambon de Pays, Cantal 

Petite assiette 7.50 

Grande assiette 15.00 

 

 

 

 

 

 


